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LOGGETTO BELLAPPALTO
11 Hervizio mensa e gestione del bar

Forma oggetto del presente CSA l'appaito, diviso In tre iotti, dei servizl mensa e bar del tre
Labpratori deli'Istituto Nazionale di Fisica Nucleare {I.N,F.N.)!

e Laboratori Nazionali di Frascati (L.N.F.), Lotto 1;

+  lLaboratort Nazionall del Gran Sasso (L.N.G.5.}, Lotto 2;

+ lLaboratori Nazionall di Legnaro (L.N.L.), Lotto 3.

Le attivita oggetto dell'appaito consistono principalmente In:

» approvviglonamento del generi alimentari per la mensa ¢ if bar;

« preparazione, cottura e somministrazione del pasti per la mensa e dei preparati per if bar;
¢ gestione del servizio bar,

£ Utentd

Il servizio mensa e bar dei tre Laborator! & destinato esclusivamente agli utenti autorfzzati.
Sono conslderatl utentt autorizzati;

~ il personale dell'INFN e equiparato;
- ospiti, collaboratori e altro personale esterno espressamente autorizzato,

E' tassativamente vietato fornire il servizlo a persone non rlentranti nelle sopraelencate
categorie. L'Impresa & tenuta ad assicurare |l servizio bar guotidianc e a fornire n. 1 pasto

glornallere agli utentl, nel rispetto deg#i orarl, del prezzi e della composizione del pasto stablliti
net presente Capitolato d'Appalto e Allegato Merceologico.

1.3 Lovali

B ' Clascuno dei tre Laboratori mette a disposizione dell’appaltatore gratuitamente | locall destinati

alla preparazione, distribuzione e consumazfone past! e ailtmmagazzinamento del generi.

alimentarl, nonché | relativi arredl, impianti e macchinari, necessarl all'espletamento det servizi
appaitati Il tutto risultante da un apposito “verbale d! Inventario e consegna” sottoscritto dalle
parti all'inizio dell*attivita.

L'Appaltatore s! impegna a utllizzare | locall messi a dispasizione ad esclusivo use dl mensa &

kar per | Laboratori.
1 Laborator} sl riservano |l diritto di utilizzare i Jocall adibitl alla consumazione del pasti fuor

dell'orario del servizio mensa e in tal caso informeranno I'Appaitatore con congruo anticipo e
rimetteranno a disposizione | locall stessi debitamente puliti e ordinati.

Alla scadenza dell'appalto {'Impresa dovra riconsegnare al Laborator| tutto quanto ha ricevuto
per Veffettuazione del servizio e riportato nel verbale di cui al precedente comma. Sard
addebitato ali'Impresa tutto quelio che risulterd mancante o dannegglato per incuria o dolo,

" _ 1.4 Uienze

I Laboratori forniranno, inoltre, nei limiti dei quantitativi occorrent! per il normale consumo,
salva impedimento dovuto a forza maggiore, l'acqua, lilluminazione, la forza matrice, |l
riscaldamento, I! gas e il telefono ad uso interno.

-Cagitolata Speciale d'Appalto-
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1.5 Provarka et appalto

Con I'Impresa aggiudicataria verra stipulato un contratto della durata di 3 anni.

2 IMPORTO DELL’APPALTO E DIVISIONE IN LOTTI

2.1 Pregzo andtario

It prezzo massimo del pasto, soggetto a ribasso di gara, & di euro 7,00 (IVA al 4% inclusa).
L'appalto sard aggiudicato secondo Il criterio dell'offerta economicamente pld vantaggiosa al
sensi dell'art. art. 83 del Decreto Legislativo 163/06 e s.m.1,, valutablle in base agil element] e
parametri specificatl nel bando e nelia lettera d’lnvito,

2.2 tmporto presunto delf'appalto e divisione in lotti

L'importo complessivo presunto deli‘appalto & pari a euro 3,045.868,00, pit: oner} per rischi. da
interferenza pari a euro 2.700,00. Gl importi sono da considerarsl IVA esclusa.

L'appalto, trattandosi del servizio mensa e gestione del bar per tre distinti Laboratori, potrd

essere aggiudicato complessivamente o per singoll lottl, cost divisl:

Lotto 1 servizio mensa e gestione del bar dei L.N.F., Importo € 1.716.346,00 + oneri per rischi
da interferenza part a € 900,00, Gl importi sono da considerarst IVA esclusa ‘

Lotto 2 servizlo mensa e gestione del bar dei L.N.G.S., importo € 474,519,000 + oneri per rischi’

da interferenza pat! a € 900,00. Gli importi sono da considerarsi IVA esclusa

Lotto 3 servizio mensa e gestione del bar del L.N.L., importo € 855.003,00 + oneri per rischi
da interferenza parl a € 900,00, Gt importl sono da considerars) IVA asclusa

E’' fatto assoluto divieto all'Appaitatore di accettare buoni paste o transazioni con
badge magnetico per il pagamento di altrl generi; eventuall richleste avanzate in tal
senso dal commensall dovranno essere immediatamente notificate ai Direttori

Esecutivi del Contratto. oo
220 Lottt - Sevvizio mensa ¢ gestione del bar ded LN
Importo presunto del lotto

Neila mensa dei L.N.F. si servono circa 86,500 pasti annul di cui:

a) clrca 85.000 past! annul somministrati dletro consegna di un apposito "buono pasto” efo
riscontro automatizzato (badge magnetico), sistema appositamente predisposto dall'TNFN.;
Impresa Aggludicataria provvederd all’emissione di una fattura mensile posticipata
relativa ali'effettivo servizio reso. L'Appaltatore sard responsabile del controfio. delia

reqotaritd delle transazionl effettuate con badge magnetico, pena il mancato pagamento-

del prezzo per il relativo pasto.

b} circa 1.500 pasti saranno pagati all'lmpresa aggludicataria direttamente dagli utent! della'

mensa, dletro rilascio di apposita ricevuta fiscale.

pertantc in base al numero di pasti di cut al punto a), puramente Indicativo, & stato stlmato un
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valore complessivo triennale del lotto di euro € 1.716.346,00 oltre a euro 900,00 per oneri per
I'eliminazione dei rischi da interferenze non soggetti a ribasso. Gl import sono da considerarsi
IVA esclusa.

Il numero del pasti stimati é puramente indicativo in quanto é subordinato al numero degll
utenti giornallerl. Conseguentemente la fornitura del pastl potrd avvenire per quantitativi
maggiorl o minorl rispetto a quelli indicatl Impegnando |Tmpresa aggiudicatarta alle stesse
condizionl. Si precisa che nei mesi di lugllo, agosto e dicembre il numero dei pasti, per effetto
ferle, potrebbe risultare notevolmente Inferiore alia media degli altri mesi.

Orario di distribuzlone del pasti ¢ apertura bar

La distribuzione del pasti dovrd essere effettuata dalle ore 12.15 alle ore 14,30 e il servizic bar
dafle ore 07.30 alle 11,30 e dalle 12.00 alie 15.00.

Eventuall variazionl circa gli orarl sopra indicatl verranno comunicate dal L.N.F. con congruo
anticipe senza che I'Appaltatore possa pretendere compensi aggiuntivi o indennizzi di sorta.

La distribuzione del pastl e dei servizio mensa e bar dovra essere effettuata dl norma dal lunedi
al venerdl di ogni settimana, con esclusione del sabato e domenica, delle festivita nazionall e

religiose previste dalla legge.

Coffee break e rinfreschi

In occaslone dl Congressl, Seminari, ecc., | L.N.F., potranno richiedere servizi di coffee break,
rinfreschi e colazionl di lavoro,

Non risulta prevedibile una quantificazione sla del numero di eventl che del numero di
v partecipanti essendo tali datl correlati a situazion! non preventivabill. A titolo puramente
indicativo e non impegnativo, gli event! di interesse del contratto che andrd in vigore per |
. prossimo triennio potranno ammontare a circa 45 per un totale di circa 1.000 persone/anno. In
b particolari occasion! pud essere richiesto un servizio In locali diversi dal bar per il quale sard -
concordato di volta in veolta con Il Referente dei L.N.F. Vimporto In funzione sia de! tipo di
servizio che delle difficolta oggettive per {'espletamento delle stesso.

Gli accordl sia in relazione alla tipologia del servizio che all'aspetto economico derivantt
dovranno essere definitl con Il Referente di L.N.F. Per l'espletamento di detti servizi, da
effettuarsl di volta in volta secondo ie indicazioni de! Referente del L.ALF., spetta all'lmpresa
aggiudicataria la fornltura di tutto | materiale necessario, ih buono stato di conservazione
(tavaglie, bicchierl, tovaglioll, posateris usa e getta, thermos, caraffe, pasticceria, ecc.) e
Veventuale adeguata Integrazione di personale.

Colazioni ¢l lavero

Eccezionalmente | L.N.F. potranno richledere N servizio dl ristorazione diurno o serale in
occasione di meetings e congressi per i partecipant!, anche in giorni non coincidentt con quelli in

cul il servizio mensa @ attivo,
Gli accordl sia in relazione afla tipologia del servizio che al‘aspetto economico derivanti

dovranno essera definiti con {f Referente di L.N.F.

AA2 Lol 2 - Sepvizio mensa ¢ gestione def o dei LALGS,

= r

Importo presunto del lotto

Nella mensa dei L.N.G.S. gl servono circa 34,500 pastl annui di cul:

~Capitolato Speciale dAppaito-
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a) circa 23.500 sono somministrati dietro consegna di un apposito “buonc pasto” e/o
riscontro automatizzato (badge magnetico), sistema appasitamente pradisposto dall'ENFN.;
VImpresa Aggiudicatarla provvederd all’emissione dl una fattura mensile posticipata
relativa all'effettivo servizio reso. LU'Appaltatore sard responsabile del controllo della:

regolaritd del buoni consegnat! dai commensall o delle transazioht effettuate con badge E

magnetico, pena il mancato pagamento del prezzo per il relativo pasto,

b) circa 11.000 pastl saranno pagati all'impresa aggliudicataria direttamente dagli utenti della
mensa, dietro rilasclo di apposita ricevuta Rscale.

Pertanto in base al numero di pasti di cul al punto a), puramente indicativo & stato stimato un
valore complessivo del Iotto di euro 474,519,00 ocltre a eurc 900,00 per oneri par
t'eliminazione del rischi da interferenze non soggetti a ribassa. Gli importi sono da considerarsl
IVA esclusa.

Il numero del pasti stimatl é puramente Indicativo in quante é subordinate al numero degll
utenti giornalieri. Conseguentemente la fornitura del pastl potrd avvenire per quantitativi
maggiori o minori rispette a quelli Indicati impegnando lmpresa aggiudicataria alle stesse
condizionl. Si precisa che nel mesl di luglic, agosto e dicembre il numero dei pastl, per effetto
ferie, potrebbe risultare notevolmente inferiore alla media degll altri mesi.

Orarfo di distribuzione del pastf e apectura bar

La distribuzione del pasti dovra essere effettuata dalle ore 12.15 alle ore 14.30 e il servizio bar
dalle ore 08.15 alle 15.30. ‘
Eventuall variazioni circa gli orari sopra indicatl verranno comunicate dal L.N.G.S. con congruo
anticlpo senza che |'Appaltatore possa pretendere compensl aggiuntivl o indennizzi di sorta.

La distribuzione del pastl e del servizio bar dovrd essere effettuata dl norma dal lunedi al
venerdl di ogni settimana, con esclusione del sabato e domenica, delle festivitdh nazionall e
refigiose previste dalla legge.

Sistema di Gestlone Ambientale

5t fa presente che | L.N.G.S. hanno introdotto un Sistema di Gestlone Ambientale {SGA)
conforme alla norma IS0 14001 e che le attivith svolte all'interno del L.N.G.S, stessi, sia In
satterraneo sia presso gli edifici esternl, sono regolate da un Manuale di Gestione Ambientale,
da specifiche procedure gestionall e istruzioni operative che verrannc consegnate ali'Impresa
aggludicataria del Servizio Mensa, disponibili, su esplicita richiesta, per tutte le Imprese
partecipanti alla presente gara. L'Appaltatore dovrd, per quanto di sua competenza, unifermarsi
a tali procedure e istruzionl e a ogni altra indicazione operativa voita a garantire la conformita
alla Politica Amblentaie del L.N.G.S. e aile procedure/istruzioni stabilite,

A3 Lelto 3 - Servizio mensa ¢ pestione ded har dej 1N L.

importo presunto del lotto

Nella mensa del L.N.L. sl serveno clrca 49.843 pasti annui di cul:

a) crca 42343 pasti somministrati dietro consegna un apposito “*buono pasto” efo riscontro
automatizzato (badge magnetice), sistema appositamente predisposto dall’INFN.;
I'Impresa Aggludicataria provvederd all'emissione di una fattura mensile posticipata
refativa all'effettivo servizio reso. L'Appaltatore sard responsablle del controllo della
regolaritd delle transazioni effettuate con badge magnetico, pena il mancato pagamento
del prezzo per il relativo pasto.

-Capltolalo Speciale d'Appalte-
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b) clrca 7.500 pasti saranno pagati all'impresa aggludicataria direttamente dagll utenti della
mensa, dietro rllascio di apposita ricevuta fiscale. -

Pertanto in base al numero di pasti di cul al punto a), puramente indicativo & stato stimato un
valore complessivo triennale del totto di euro € 855.003,00 oltre a euro 900,00 per oneri per
‘eliminazione dei rischi da interferenze non soggett) a ribasso. Gli Importl sono da consliderars|
IVA esciusa.

It numero dei pasti stimati é puramente indicativo In quanto € subordinato al numero degll
utenti glornalierl, Conseguentemente la fornltura dei pasti potrd avvenire per quantitativi
maggiori 0 minor rispetto a quelli Indicati Impegnando I'lmpresa aggiudicataria alle stesse
condizioni. Si precisa che nel mesi di Juglio, agosto @ dicembre Il numero del pastl, per effetto
ferie, potrebbe risultare notevolmente inferiore alla media degli altri mesi.

Orarlo di distribuzlone del pastl e apertura del bar

La distribuzione dei pasti dovrd essere effettuata dalle ore 12,15 alle ore 14.30 e H servizio bar
dalle ore 08.30 alle 11.00 e dalle 13.00 alle 15.00.

Eventuali varlazioni circa gli orari sopra indicati verranno comunicate dal L.N.L. con congruo
anticlpo senza che I‘Appaltatore possa pretendere compensi aggiuntivi o Indennizzi di sorta.

La distribuzione del pasti e del servizio mensa e bar dovra essere effettuata di norma dal lunedi
al venerd) di ogni settimana, con esclusione del sabato e domenica, delle festlvitd nazionali e

religiose previste dalia legge,

3 MODALITA' DI ESECUZIONE
3.1 Approvvigionamento

L'Appaltatore é tenuto a provvedere a sua cura e spese all'approvviglonamento di tutti i
‘generi alimentari, nonché al trasporto degli stesst presso i locali adibiti a magazzino, 2l relative .
stivagglo negii apposlt] frigoriferi e alla conservazione del cibi nel rispetto delie prescrizioni
HACCP previste.

L'approvviglonamento di cul sopra sard. effettuato nelle ore ¢ nel glornl preventivamente
concordati con il Direttore Esecutlvo dell’appalto, che sard Indlviduato in fase di stipula del
contratto, al fine di consentire | controlli di competenza.

I Laboratori si riservano la Facolthd di richledere in modo specifico utllizzo o la sostituzione di
alcune marche,

I Laborator! provvederanng aifa fornitura, a propria cura e spese, di tutte le stoviglie adeguate
al numero degli utent! del bar {tazzine, posate, bicchlerl, brocche, e contenitori vari}, nonché
alla fornitura delle stoviglie ed accessorl necessari per il servizio mensa (vassoi, posate,
bicchieti, brocche, stovighie, sallere, oliere, piattl, contenltor! ed accessort vari) con esclusione
dei tovaglioli, salviette copri vassoi, posate dl plastica monouso che saranno a carico
dell’Appaitatore,

Durante Fespletamento dal contratto, in cast del tutto eccezlonali, i Laboratori si riservano la
facoltd di richiedere all’Appaltatore la fornitura anche parziale o temporanea di bicchieri, platti e
posaterla di materiale a perdere monouso, senza che |'Appaltatore possa pretendere alcuna-
magglorazione o indennizzo di sorta per questa eventualitd. L'Appaltatore dovra disporre di una
scorta, Immediatamente raintegrata In caso di uso, sufficiente per due giornate di mensa,

12 Prepatrazions e disivibuzione dek cibi

I cibi saranno sottopost] a preparazione e cottura glornaliera utillzzando le attrezzature fornite

~Capitolato Speclale d'Appalto-
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dai Laboratori e adottando altresi le consuete modalita culinarie.
La distribuzione dei past) sara svolta nei locall messi a disposlzione dai Laboratori, secondo il

sistema “linea di distribuzione” e “aree di self service”. Sulla linea di distribuzione il personale
addetto al servizio consegnerd agli utenti i cibi richiest).

Sara cura del commensaie provvedere al ritiro dal tavoloe del vassel e detle stoviglie usate,’

sistemandoii negli appositt carrelit.

3.3 Cibiresiduati

I cibi cotti residuat] ai termine dei turni glorpalieri, non potranno essere riutilizzati nel giomi
successivl. Nel locall cucina ¢ mensa, nelle celle frigorifere, nei surgelateri, nel frigorifer], ecc.,
non dovranno essere conservall cibi cotti dopo la chiusura del servizio.

a4 Pulizia

L'Appaltatore dovrd mantenere nel massimo ordine e in petfetta pulizia, atta a garantire la
masslma igiene, gii implantl, le stoviglie, ii vasellame e la posateria, nonché | magazzinl, gl
ambient! di preparazione, le cucine, le aree di distribuzione, aree self, aree comuni e servizl
igienicl In uso al personale dell'Impresa Appaltatrice nonché il locale bar ed | suoi macchinari;

con escluslone delia sala mensa e dei servizi iglenicl ad uso degll utent! delta mensa, le cui

pulizie rimangono a carico del Laboratort

Tuttl i lavori di pulizia dovranno essere eseguiti accuratamente e con ogni attenzione avendo

cura che non siano prodotti danni al locali {pavimenti, pareti, infissi, ecc.) né agll arred! né a

tutti gli altri oggetti contenuti nei locali stessi. .
LU'Impresa ¢ tenuta ad assicurare un risultato di ilvello qualitativo elevato e costante nel temgo

paer tutti | servizl di pullzia affidatl con Fimplego, In misura adeguata, di attrezzature Idonee,

moderne ed efficient!, nonché di prodott! di prima qualita nel pieno rispetto dl ogni norma di
legge vigente In materia. In particolare, attrezzature e prodotti dovranno avere rispondenza
specifica nei confronti delle superfici e degh oggett! con ! quall andranno in contatto; é fatto
assoiuto divieto di un loro impiego generico e indiscriminato,

Prima dell’avvic del servizio, sard richlesto allTmpresa aggiudicataria I'elenco dettagliato delia
tipologia dei prodotti che intende utilizzare e che dovranno in ogni caso rispondere alle
caratteristiche richlamate nel successivo paragrafo 3.5, Ognl successiva variazione dei prodotti
uthizzat] dovrd assere tempestivamente comunicata all’istituto ed approvata dailo stesso,

Durante Vorario di distribuzione dei pastl, 'Appaitatore provvederd a mantenere puliti | tavoll e
le sedie dai frammenti di alimenti o altro; | pavimenti della sale mensa saranno
terpestivamente puliti in caso di caduta accidentale di cibi, bevande, tovaglioli o altre; il
materiale e il personale occorrente per dette pulizie & a totale carico dell’Appaltatere.

3.5 Petergenti

L'aggiudicatario dovra utilizzare prodotti per la pulizia conformi alla vigente normativa sul
detergentl (Reg. CE 648/2004 e D.P.R. 6 febbralo 2009 n.2i) e, nel caso dl prodott!

disinfettanti o disinfestantl, conformi al D.lgs. 25 febbraio 2000 n, 174 s.m.l, sul blocidi e al .

D.P.R. 6 attobre 1998 n. 392 s.m.J. sul presldi medico-chirurgici.
L'offerente dovra dichiarare nome commerclale ¢ marca dei prodotti che sl impegna a utilizzare,
S| presumono conformi a quanto richiesto | prodatti dotati dell'etichetta Ecolabel. Per | prodotti

non in possesso dell’etichetta Ecolabel, dovra essere presentata la documentazione attestante i}

rispetto della suddetta normativa.
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3.6 Sanificazione

Sard a carlco dell'Appaitatore ja disinfestazione e la derattizzazione periodica di tuttl i locali
affidat! ali'Appaitatore e la successiva bonifica. La frequenza di dette operazion) dovrd essere
almeno trimestrale e in ogni modo, ognl qual voita necessarlo. Le modalitd dovranno essere
comunicate per tempo al Direttore Esecutivo dell’appalto che si riserva di approvarte. Sard a.
carico dell’Appaltatore slaborare, al sensi delfa normativa vigente in materia, un plano di
detergenza e sanificazione, contenente ['Indicazione delle procedure da seguire, la frequenza, i
prodottl da utilizzare, le (oro caratteristiche e le modalitd di utliizzo,

3.7 Geskione dei rifiugi

L'aggiudicatario dovra garantire una corretta gestione deila raccolta differenziata dei rifiuti,
- goerente con & modalitd di raccolta Individuate da clascun Laboratorio e dali'amministrazione
comunale sui cul territorfo §! sarvizio dl mensa insiste. Il conferimento e Il trasperto del rifiuti
delta mensa al dl fuorl del locali stessi & a carlco dell’Appaitatore.

L'olio di cucina usato, rimosso da friggitrici, brasiere, ecc., deve essere stoccato e smaitito, a
cura dell'Appaltatare, nel rispetto delle normative dl legge in vigore. 1l corretto smaltimento
dovra essere puntualmente dimostrato tramite consegna del documenti previsti dalla legge. E'
fatto assoituto divieto all'Impresa di svuotare i'ofio esausto nel favandini.

4.8 Manutenzione

" L'Appaltatore sl impegna a mantenere nel massimo ordine e in perfetta efficlenza gli Implanti, i
macchinari e gli arredl messi a disposizione dal Laboratori per I! servizio mensa e gestione del
bar. Le spese di conservaziche e dl ordinarla manutenzione dei macchinari a degli arredi sono a
carico dell’Appaltatore, al senst degil articoll 1576 e 1609 del Codice Clvile.

Sard a carico di clascun Laboratorlo la manutenzione ordinarla e straordinaria del locali e degli
implanti e la manutenzione straordinaria del macchinari e degli arredi connessi al
funzionamento del servizi di cui sopra. In caso di accertata responsability del danno dovuto ad
incuria dell'Appaltatore, | Laboratori sl riservano di procedere in sua vece, addebltandone le
spese all'Appaltatore stesso, a seguito di verbale di contestazione firmato dall'Appaltatore e dal
Referente Laboratori, o :

'Appaltatore non potrd eseguire nessun tipe di intervento sugll impianti e sulle reti delle utenze
senza il preventivo benestare dei Laborator!,

349 Novine ipieniche ¢ controlio

L'Appaitatore dovrd impegnarsi a eseguire tutta le prestazioni cggetto del presente appalto nel
rispetto delle norme igienico-sanitarie dispaste dalle competenti autorita.

Tutto H personale Impegnato nell'espletamento dei servizl cucina, mensa e bar dovrd aver
frequentato i corsi obbligator! di “igiene e sanita del personale addetto alla produziong e vendita
delle sostanze alimentarl® ohbligatorl. A richlesta del Laboratori I'Appaltatore dovrd eslbire in
qualungue momento gli attestati dei corsi. La mancanza o I'liregolaritd degli attestati, oitre a
costituire Ihadempimento contrattuale, solleva i Laboratori da qualunque responsabilitd nei
confronti delle competenti autoritd di vigllanza.

I Laborator si riservano il diritto di effettuare controlli sul rispetto delle norme Igienico-
sanitarie, in qualslasi momenta, procedendo sia direttamente sia avvalendosi della consulenza
di esperti.

Nel caso che gli accertamenti rllevassero una difformitd qualsiasi dalle prescrizioni contrattuali,
ITmpresa sara tenuta al rimborso delle spese sostenute dai Laboratori per {e analisl e/o perizie.
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310 Personale addetto @ servizio

'Appaitatore dovra implegare, nell'esecuzione dell‘appalto, personale dipendente di etd
conforme alle vigenti disposizionl dl legge, opportunamente avvicendato e qualificato alla
mansione che andra a svolgere.

Ii personale che prestera servizio presso le mense del Laboratorl, dal lunedi al venerd, dovra
esserg Il seguente;

s Unh cuoco, presente minimo 8 ore al giorno;
« un aluto cuaco, presente minimo 5 ore giorno;
+ addetti al servizio mensa a copertura dell’orarlo df servizio,

il rapporto numerico tra gii addetti al servizio mensa e i numero giornallero dei -

commensall presentl non dovrs essere Infariore a 1:;35. Il numero del commensal Liene

conto del personale del’INFN e equiparato; ospiti, collaboratorl e altro personale esterno
espressamenta autorizzato,

Quanto sopra richiesto @ condizione minima per o svolgimento del servizio. Il numero degil
addetti dovrd comunque essere congruo e tale da poter effettuare il servizio a perfetta regola
d'arte. Il servizio non dovra risentire minimamente delle assenze del personale, nei casi di
malattia, ferie, permessl, Infortuni, In quanto I'Impresa dovrd impegnarsl per le adeguate
sostituziont. Qualora I'lmpresa impieghi un numero di persone inferiore 2 quanto richlesty nel
presente capitolato o indicato In offerta o espieti il servizic In un numero di ore lavorative
Inferiore a quanto indicato in offerta, it corrispettivo verrd proporzionalmente ridotto in rapporto
al numero di ore lavorative non effettuate.

L'Istituto Nazicnale di Fisica Nucleare st riserva la facolta dl risclvere di diritto il contratto nel
caso In cui I'lmplego di un numero di persone o espletamento del servizio in un numero di ore
lavorative Inferiorl a quanto richlesto nel presente capltolato o a quanto indicato in offerta s
protragga per complessivl n, 10 giorni, anche non consecutivi. La facoltd di risoluzione sard
esercitata previo avviso comunicato a mezzo lettera raccomandata a.r., con effetto immediato
dal ricevimento, senza bisogno di preventivo invio di diffide o di altre formalita di sorta,

In caso di risoluzione I'Istituto affidera Il servizio a terzl In danno della Impresa Inademplente.,

I Laboratort si riservano il diritto di richiedere all’'Appaltatore, in caso di gravl motivi, la
sostituzione del personale ritenuto dai Laboratori non idoneo al servizio, senza che cid possa
costituire motive di variazione del prezzl contrattualt o di riconoscimento, da parte del
Laboratori, di ulteriori oneri o risarcimenti di sorta, rispetto a quelii pattultl In sede di gara.
'Appaltatore provvederd, a sua cura e spese, a far indossare ai proprie personale una idonea
divisa munita di placca ben visibile recante la ragione soclale deli'Appaltatore stesso.
L'Appaltatore daovrd comunicare al Laboratori | nominativi del proprio personale, dando altresi
tempestiva comunicazione scritta, di ognl sua variazione.

3,801 Obhlighi dell’appaliatore

L'Appaitatore assumera i'obbligo dell’'apprestamento del servizio con 'organizzazione del mezzl

necessarl e ia gestione a proprio rischio. Egil assumerd gli obblighi imposti dalla legge In-

materia di lavoro, nonché il rispetto del D. L.vo 81/2008 e successive meodificazion] ed

Integrazionl.

Per tuttl | servizi che verranno eseguitl nell'ambito del presente appalto, i dipendenti deila
Impresa appaltatrice dovranno operare esclusivamente In base alle istruzionl del Responsabile
de} Servizio Pravenzione ¢ Protezione dell’Appaltatore, che dovra essere individuato in sede di

contratto.,
Si intende che il personale impiegato dalla Impresa appaltatrice per I'esecuzione del presente
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appalto dovra essere a conoscenza dei rischi derlvanti dal proprio lavoro, dovra avere a
disposizione | mezzl di prevenzione necessarl, dovrd osservare tutte le norme antinfortunistiche
vigent!, sia quelle di legge che quelle prodotte dall'Impresa e dovra essere coperto dalie
assicurazioni di legge.

L‘Appaitatore dovrd dichiarare, sotte la propria responsabilita, che in favore del personale
implegato ne! servizio, sla esso dipendente o soclo di cooperative, saranno applicate le norme di
cul al Contratto Collettivo Nazlonale efo Provinciale di Lavoro In vigore;

3102 Formazione del personabe

LUImpresa Appaltatrice dovrd garantire al proprio personale che, nell'ambito delle attivitd di

formazione previste nel proprio sistema di gestiona amblentale, slano affrontate le seguenti

tematiche:

« Alimentazione e salute,

« Alimentazione e ambiente affrontando, tra gil altr, il tema dell'opportunitd d} ridurre |
consumi di carne anche per gll impatti ambientali causati dalle pratiche corrent! di

allevamento di animall,

‘'« Caratteristiche del prodottl alimentarl in relazione al territorio di coltivazione e di

produzione,
Staglonalita degli alimentl,
»  Corretta gestione det rifiutl,
¢ Uso del deterslvi a basso Impatto ambientale,
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4 DESCRIZIONE DELLE PRESTAZIONI

4.1 Gesltione mensa - composizione pasio glornaliers

Ogni tunedl, prima dellinizio dell‘orario di distribuzione dei pasti, I'impresa & tenuta a esporre

nei locall mensa, H meni della settimana.

Ii pasto giornaliero che risponderd alle caratteristiche previste nell'Allegato Merceologico, parte

integrante del presente Capitolato Speclale, sara strutturato come segue:

Minestre o zuppe

Un primo
con tre possibilita

di sceita quotidiane Due tipi di platto tra risotto o pasta asciutta

Pizza (un giorno a settimana)

Carne (tuttl { glorni della settimana, due tipi di piatt! lavorati)

Pesce (due giornl a settimana)

Omelette

Un secondo

con tre possibliitd | Platto di formaggi

di scelta quotidianef-
Torte salate

Insalatona tipo nizzarda

Pizza

Un contorno

. due tipl di verdura cotta
con tre possibliita

di scelta

quotidiane insatata mista

Frutta di staglong con tre possibilita di sceita e una macedaonla

Pane fresco di giornata

Acqua ¥z litro di acqua oligominerale

Inoltre, agni glorno dovra essere disponibife:

» un primo platto dl pasta o riso In blanco o con stgo semplice,

» un secondo piatto fettina ai ferri, a scelta del commensale tra suino o bovino, petto di
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pollo o tacching;
> formaggic o affattati {piatto freddo);
» un mend interamente vegetariano.

L'impresa dovra fornire pastl dieteticl, previa esiblzione da parte degll interessat! della relativa
prescrizione medica;

4,2 Sostitzioni ai singoli piatt del memi’ giornaliero
LUtente avra diritto, in sostituzione del singoll platti pravisti nel ment giornaliero:

Per i primo piatto, opzionalmente tra:

- frutta: una porzione;

- formaggio: stagionato gr. 100, fresco gr. 120;
- yogurt: una confezione da gr, 125;

- contorno: una porzione,

Per il secondo piatto, apzicnalmente tra:

- yogurt: due vasetti da gr. 125 cad.;

- nsalatona mista;
- formaggio: stagfonato gr. 140., fresce gr. 160, parmigiano gr. 100;
- salumi: prosciutto crudo, salame, lonza, speck, bresaola: gr. 100; prosciutto cotto: gr.140.

Per i contorno, opzionaimente tra:

.- frutta o dessert: una porzione/un vasetto,;
- yogurt: 1 vasetto da gr. 125,

Par 1a frutta, opzionaimente tra:

- yogurt: un vasetto da gr.125, dessert;
- un succa di frutta: ml 200,

Le grammature indicate sona da Intenders minime,

4.2 "Costind freddi”

I pasto giornallero a richiesta deH'Uterite, previo congruo preavviso e a fronte di corresponsione

del “buonc paste” efo riscontro automatizzato e per gli ospitl esterni del costo del pasto, potra

essere consumato al di fuori del locall mensa.
In tal caso i “cestini freddl” (pranzo da asporto) saranno composti come 1 “cestinl freddi”

previstl in caso dl sospenslone del servizio, indicato al punto 7 del presente CSA,

4.4 Gestione del bar - pres

1 prezzi applicat! alla vendita del prodott! gestiti al bar dovranno essere pari al listino riportato
come allegato 2 af preente CSA. Nel triennio di valldita del contratto al listino sopra menzionato
verranno riconosciutl | sol aurmnentt ISTAT arrotondati per eccesso a € 6,05

L'elenco de! prodotti riportato nel listino & da considerars) I'apprestamento minime richlesto per
i bar dei Laboratori.

Al prodotti non previsti nel listino di cul all‘allegato 2 potranno essere applicati | prezzi di
“mercato, preventivamente concordati con | Laboratori.
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Si precisa che nel bar dei Laboratori non & ammessa la somministrazione di alcolici e
superalcolici.

L'elenco dei prezzi praticati dovra essere esposto nei localt del bar e controfirmato dai Referente

dal Laboratort per Fappalto che sara individuato in sede di stipula det cantratto,

E' fatto assoluto divieto all’Appaitatore di setvire al Bar je bevande In bicchleri o tazze a
perdere, se non previa autorizzazione dei Laboratori,

Per le prestazioni rese, I'lmpresa aggludicataria della presente commessa dovid emettere
apposite ricevute o scontrint fiscaii.

5 ONERI A CARICO DELL'IMPRESA

Saranno inoltre a carico dell’Appaltatore | seguentl onerl:

. Iindividuazione nell‘attivith oggetto del servizio di ogni fase che potrebbe rivetarsi critica -
per la sicurezza degli alimenti e i'applicazione, il mantenimento e I'aggiornamento delle

procedure di sicurezza secondo il Sistema di anallsi dei rischi e di controllo del punti
criticl HACCP (Hazard Analysls and Critical Control Points} di cui al D.Lgs.193/2007 e
S.mM.i;

. Finvio, entro il glorno 15 del mese successivo, a mezzo nota di trasmissione che indichi il
periodo di riferimento, al Direttore Esecutive di copia di tuttl | documenti dI trasporto
(DDT) del prodotti e delle materie prime utilizzate nella preparazione dei piatti. I DDT
firmati per accettazione dal Responsabile dell'implanto mensa, dovranno riportare
quantitd, tipologia e marche del prodotti;

. gli adempimenti e gli oneri relativi al rllascio, al rinnovo e volturazione del!’
autorizzazione sanitaria e delle licenze commerciali;
. lo smaltimento dell’ollo di cucina usato nel rispetto delle normative di legge In vigore.

6 ONERI A CARICO DEI LABORATORI

Restano a carico del Labotatorl:

«  gli onerl relativl al pagamento della Tassa per lo smaltimento del Rifiuti Solidi Urbani;
« gil onerl relativi a} trasporto a discarica autorizzata del rifluti provenient! dalla raccolta

differenziata;
+ le spese per le utenze di cui al punto 1.4 del presente CSA.

7 SOSPENSIONE DEL SERVIZIO

In caso dl sospensione del servizio per sciopero del dipendent! dell'Appaitatore o cause da
quest! dipendenti o qualora si rendesse necessario Interrompere o limitare temporaneamente il

funzionamento della cucina, per eventuali lavorl di ristrutturazione o altra causa di forza

magagiore, deflnita dal Laboratori ¥Appaltatore dovra fornire, a sceita det Laboratori:

« cibi veicolati caldi, preparati nel rispetto dl tutte le normative vigenti in materia e prelevati

da idonea struttura per la preparazione dei past! sita all'esterno delle strutture dei-

taboratori;
¢ “cestini freddi”
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In caso di scelta di “cestini freddi”, questi dovranno essere composti da:

- un panino fresco di giornata di gr 100 ripieno con gr 70-80 di affettato o saimone o
hamburger ¢ wurstel o tonno o cotoletta e eventuali verdure e salse;

- una pizza bianca gr 100 riplena come sopra;

- in opzione a un panino pud essere chiesta un’insalatona;

- frutta di stagione o un frullato o uno yogurt da 125 o dolce;

- Yalitro di acqua minerale;

- bicchiere, tovagliolini, posate e piatta a perdere;

- succo di frutta,

In alternativa al paninc ripieno o alla pizza blanca riplena a scelta pud essere richlesto due
tramazzinl, clascuno di circa gr 70, o una pizzetta al pomodoro circa gr 100 o una insalata
mista,

Si precisa che;

« la fornitura dei pastt a mezzo cestini freddi o pasti veicolati caldi cha avvenga per cause non
dipendenti dail'Appaltatore questt non potrd avanzare eccezioni o pretese di sorta e non potra
richledere variazionl del corrispettivo convenuto,

» la sospensione del normale servizio mensa a causa dello sclopero del personate dell'impresa o -

per altra cause dipendent| dail'Appaltatore determinerd un corrispettivo per Iz fornitura de!
"cestino” o dei pastl veicolatl pari al 75% del compenso contrattuate.

8 SERVIZI ECCEZIONALI

Eccezionalmente | Laboratori potranno richledere i1 servizio di ristorazione diurno o serale o
. servizlo di coffee break in occasione dl meeting, congressi e eventi anche in glornl & orari non
coincidenti con quelli di apertura delie mense e dei bar e in locall diversi dei Laboratori.

Gli accordl sia in relazione alla tipologia del servizio che all'aspetto economico derivanti
"dovranno essere definiti con Il Referente del Laborator.

I servizi sopra citati saranno, di volta in volta, elencatl In apposita distinta, che, firmata per
approvazione dal Referente L.N.F., dovra essere allegata alla relativa fattura per i} imborso.

Per l'espletamento di dettl servizl, da effettuarsi di volta in volta secondo le indicazioni del
Referente dei L.N.F., spetta alla Ditta aggiudicataria la fornitura di tutto i materiale necessarlo,

in buono stato di conservazione (tovaglie, bicchierl, tovaglioll, posateria usa e getta, thermos,

caraffe, pasticceria, ecc.) e ‘eventuale adeguata integrazione di personale.
9

9 PAGAMENTI

1 pagamenti saranno effettuati a fronte di fatture mensili posticipate, indirizzate al'attenzione
del Responsablle Unico del Procedimento e intestestate come dl seguito specificato per ogni

singolo lotto.

Laboratori Nazionafi di Frascati
dell’Tstituto Nazionale di Fisica Nucleare
Via E. Fermié, 40

00044 Frascali (RM}

Laboratorf Nazionall del Gran Sasso

-Capltolato Speciale d'Appaite-

Pagina 16 di 22 »

-y
INFN

COPLA CONFORME




dell'Istituto Nazionale di Fisica Nucleare
S5.5. 17 bis Km. 18+ 910
67010 Assergi (AQ)

Laboratori Nazionali di Legnaro
dell'Istituto Nazionale gl Fisica Nucleare
Viale delf'Universita, 2

35020 Legnaro (PD)

Il pagamento verra effettuato entro 60 giorni dalla data di ricevimento della fattura mediante
bonifico bancario, previc eslto positivo deliaccertamento della regolarity d svolgimento del
servizio medesimo e della verifica della regolarita contributiva dell'Imprasa acquisita mediante if

D.U.R.C..

10 RESPONSABILI DEL CONTRATTO

La regolare esecuzlone del servizio & affidata dalle parti contraenti rispettivamente, per
{'Istituto, al Direttori dei Laboratori Nazionall di Legnaro, Laboratorl Nazionali dl

Frascati e Laboratorl Nazionali del Gran Sasso o a persone da loro Incaricate {R.U.P. efo -

D.E.C.) e per I'lmpresa/e, ai Responsablle In loce che la stessa dovra provvedere a nominare
prima dell'inizio deile attivita.

Compito di detti Responsabill sara la puntuale esecuzione del disposto contrattuale, sia lato

tecnico sia amministrativo. In tale esecuzione essl rappresentano le rispettive partl a tutti gli
effetti, ma sempre e solamente nei limitl Imposti dal contratto/l, iimiti dai quali potranno

derogare soltanto dopo che saranno intervenutl, helle forme prescritte, | necessari accordi tra le -

parti contraenti relativamente a norme e pattuizioni in difformita o non previste dal contratto.
L'Istituto, attraverso # suo R.U.P. e/o D.E.C., si riserva di impartire aliImpresa/e tutte le
disposizioni che dovesse ritenere necessarie per Il buon andamento del servizio.

Le parti contraenti con !a firma del relatlvo contratto, conferlscono al rispettivi Responsabili
tutte le facoltd ed | poteri relativi al pieno espletamento det compito loro affidato,

Il Responsabile/i deli’Impresa/e Aggiudicataria/e dovra/anno assicurare la presenza quotidiana |

presso | Laboratorl e avrad/anno la responsabilitd pid ampla In ordine aila effettuazione del
servizio a perfetta regola d'arte, nel rispetto d! tutte le prescrizion! contrattuall ed aggiuntive
che gli verranno Impartite, nonché in ordine alla guida ed alla sorvegllanza del perscnale
impiegato. L )

I Responsablll delle parti provvederanne a definlre tuttl gli aspetti esecutivi del servizio,
programmazione & orari compresi, a effettuare tuttl | necessari controlii.

LIstituto ha diritto di esigere la sostituzione immediata del Responsabile designato dalla
Impresa ove questi, 2 Insindacabile giudizio dell’Istituto, abbia compiuto inadempienze efo non
sia comungue in grado dl assicurdre la regolare effettuazione dei servizl, secondo quanto

stabilito dal! contratto. Per detta eventuaie sostituzione i'Istituto non dovra corrispondere alcuna-

indennita o compenso ail'Impresa.

11 CONTROLLI
111 Controfli

[ Laboratorl si riservano di effettuare tutti { controlll necessarl per verificare lesatto
adempimente delle prestazionl indicate nel presente C.S.A, e Allegato Merceologico,

I Laboratori potranno effettuare e disporre in qualsiasi momento, senza preavviso, verifiche e
controlli sulfe seguent! attivitd, attraverso V'operato di una Commissione Mensa appositamente
nomlinata e camposta da personale del Laborator! oltre che dal RUP e dal DEC nominati:
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’ andamento del servizlo al fine di rilevare 12 corrispondenza della composizione del pasto e
delle grammature e comunque la corrispondenza del servizio fornito dallimpresa
aggiudicataria alle prescrizioni del presente C.S,A. e Allegato merceologico; .

. pulizia del persanale e degli ambientl di stoccagglo preparazione e somministrazione dei

pasti;

modalita di deposito e defle tempearature di conservazione delle materle prime;

termine minimo dl conservazione e data di scadenza del prodotti;

modalits di distribuzione del pastt e rispetto della temperatura;

stato Iglenico degli implanti, delle attrezzature e del personale;

modatita di gestiane dei rifiuti;

medalita di lavaggio e sanificazione delle attrezzature;

caratteristiche dei detergenti e disinfettanti utilizzati,

B 4 * o s 00

1 controlli potranno essere disposti anche sulla base delle segnalazioni delf’utenza. A seguito del
sopralluoghi verranno redatti appositi verbali di visita firmati dal responsabile dell'impianto e dal
personale del Laboratorl presente,

i1.2 Profievi

[ Laboratorl hanno la facoltd di commissionare a una proprla struttura di fiducia controlii
sulllgienicitd della produzione e sulle caratteristiche delle derrate con anallsi chimiche,
microbiologiche @ bromatologiche; In caso di riscontro sfavorevole , il costo delle analisi syolte &
addebitato all'Impresa appaitatrice.

Al fine di individuare pidl celermente fe cause di eventuali tossinfezioni alimentari, una porzione
di ogni pasto servito presso la mensa dovra essere confezionata in vaschetta monoporzione ,
depositata in frigorifero presso la cucina stessa e conservata almeno per 72 ore a disposizione
per eventuail contralfi. Su ogni confezicne dovra essere apposta un’etichetta con le Indicazioni
del pasto contenuto e della data di confezione. Trascorse il termine senza che si sia verificato

" nessun caso di tossinfezione alimentare, |l prodotto deve essere eliminato.

12 PENALITA'
Le penalitd sono stabliite per ogni inademplienza in:

¢ penalith mintima € 300,00

‘o penalitd massima € 1.500,00

proporzionalmente alla gravitd efo frequenza deli'inadempienza stessa. Qualora nel corso
dell'anno FAppaltatore dovesse Incorrere pii volte nella stessa inadempienza, Yammontare della
penalitd potrd essere raddoppiata o triplicata. La somma di tutte le penali non potrd superare ||

10% (diecipercento) dell'importo del contratto stesso, .
In caso dl accertate e ripetute inosservanze in ordine al tempi di intervento, sara facoltd

insindacabile dei Laboratorl risolvere |l relativo contratto senza che |'Appaltatore possa

pretendere indennizzi dl sorta. .
ta risoluzione del contratto portera allincameramento da parte dei Laboratori del deposito
cauzionale, e al risarcimento, da parte dell’Appaltatore, di ogni magglore spesa.

La noh osservenza di gquanto definito nel Capitolato Speclale d’Appalto e nell’aliegato

merceologico e comporterd 'immediata applicazione di penalt e, In caso di reiterazione, la

rescissione immediata dal contratto.

-Capitolato Speciale d'Appalto-
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13 ASSICURAZIONI

L'Impresa & tenuta a provvedere, a propria cura e spese, alla tempestiva riparazione efo

sostituzione di eventuall beni danneggiat; in caso di mancato intervento deila Impresa, FINFN
provvedera a quanto necessario, addebitando alla medesima i relativi costi direttl ¢ Indirettl.

A copertura del rischi connessi all‘attivita descritta nel presente CSA, ivi compresi incendl scoppi
e Intossicazioni alimentar!, Ja socletd aggiudicataria, per singolo lotto, dovrd consegnare
all'INFN polizze assicurative con specifico riferimento al presente contratto, stiputate con una

primaria compagnia di Assicurazione operante aimeno a livelio nazionale, per responsabifita .

civile per danni & terzl (RCT) e per | prestatori d'opera dipendentl e parasubordinato {RCO) nelle
quali venga esplicitamente indicato che I'Istituto venga considerta “terzo” a tutti gl effetti.

Dette polizze deila durata del servizio, dovranno prevedere adeguati massimall, in ogni caso
non inferiori a: .

. 4 milionl di euro per sinistro, con il limite di 2,5 milionl di euro per oghi persona
dannegglata (per morte o lesioni personall) e di 1 millone di euro per danni a cose,
relativamente atla Responsabillita civile verso terzi; .

. 2,5 mitioni di euro per slnistro, con i limite di 1,5 miiont di euro per persona
infortunata, relativamente alla Responsabilith civile verso prestatori d'opera (RCO).

L'anzidetta polizza dovra prevedre l'astensione dell‘assicurazione alla rasponsabllita civile &

personale del dipendenti {(compresi | parasubordinati} e del collaboratori che, in relazione

all‘attivita oggetto dell’appaito, prestano la loro opera a qualungue titolo per conto dellImpresa

aggiudicataria.

Le polizze devaono essere esclusive per i servizi oggetto del presente appalto con esclusione di -

polizze generall dell’Appaitatore gia attive.

Resta inteso che {‘esistenza e, quindi, la validita ed efficacia della polizza assicurativa di cul al

presente articolo & condizione essenziale per 'Amministrazione Contraente, e pertanto qualora
I'tmpresa non sia In grado di provare in qualsiasi momento ia copertura assicurativa di cui si
tratta, /i contratto si risclvera di diritto, fatto saivo I'obbligo di risarcimento del maggior danno

subito. .
Copia di tale polizza dovra essere fornita in caso di aggiudicazione. L'Appaltatore é ritenputo

responsabile di qualunque fatto doloso o colposo anche dei propri dipendenti che cagloni danni
al Laborator], al personale dei Laboratorl a terzi ¢ a cose dl terzi e si impegna
conseguentemente al risarcimento dei relativi danni prodottl, Cld anche in caso dl dennl
provocatl in conseguenza delle prestazioni eseguite nonché del pasti somministrati,

14 VALIDITA' OFFERTA

Le offerte devono avere una validita non Inferiore a 180 giorni.

15 SUBAPPALTO

Il subappalto non & consentito.

16 DIVIETO CESSTONE CONTRATTO

-Capitolato Speciale d'Appalto-
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E' fatto divieto ail'lmpresa di cedere, a qualslasi ttolo, il contratto, a pena di nuilith della
cessione medesima.

17 FORO COMPETENTE

Per eventuall controversie tra le Partl inerenti al Contratto, sard competente in via esclusiva il
Foro di Roma.

-Capitolate Speciate dAppalta-
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Listino Bar LNF, LNGS, LNL

Allegato 2 af CSA

Caffé espresso €045

Caffé freddo €070

Caffe decaffelnato €0,60].
Caffé shakerato € 1,00
Caffé d'orzo €0,50
Ginseng grande €075
Glhseng plccolo € 0,65

Caffetterla Latte macchiato €0865)
Latte In blcchiere € 0,50
Cappuccino € 0,60
Cappuccino fraddo €075

Camomillz €065
Té caido € 0,65
Té freddo €075
Cioccolata €1,10
Bibite in barattolo {Coca ~ Fanta — Sprite ecc.) 1/3 €1,00
Bibite in bottigila (Coca - Fanta - Sprite ecc.) 1/5 € 0,80
Sclroppl 200 mi €100
Bibite Succhi 200 mi €125
Frappé €125
Spremute di stagione €1,25

Fruyllati di stagione € 1,501 .
Succhi di frutta €125
Analcolici Analcolici €125
Acqua ollgominerale in bicchlere €0,15

Acqua oligominerale | Acqua oligominerale min. bottigiia da 1,5 lityi €050|
Acqua oligominerale min. bottigha da 1/2 licri €030
Yogurt gr. 125 €0,55
Toast e tramezzini €1,10
Medaglione farclto €1,10
Snack Paninl €130
Pizza blanca imbottita €130
Pizzetta al pomodoro €1,00
Lievitl assortitl € 0,60
Pasticceria Lieviti speciali e paste fresche € 0,50
Pasticcerla fresca (al Kg) € 15,00
Pasticceria da the (al Kg) €13,00

-Capitolato Speciafe d’Appaito-

Pagina 21 di 21

n
ININ

. GOPEA CONFORME

e TR T




